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1.  1/2 BELEGTES MEHRKORNBRÖTCHEN  
   2,00€/Stk (ab 20 Stk)        
   mit Salatblatt, Kassler, Schinken, Salami, etc. (1,14)

2.  1/2 BELEGTES MEHRKORNBRÖTCHEN  
   3,00€/Stk (ab 20 Stk)
   mit Salatblatt, hochwertig belegt (Lachs, Forelle, Aal) (1,14,4)

3.3.  BAGUETTE (CROQUE)
   3,70€/Stk (ab 20 Stk)
   ca. 12cm, belegt mit Rucola, Schinken, Käse oder Roastbeef und Remoulade (1,14)

4.  CANAPÉ
   2,50€/Stk (ab 20 Stk)        
   (hell / dunkel) hochwertig belegt und garniert (1,14,4)

5.  FRENCHBROTE
      3,00€/Stk (ab 20 Stk)        
   aus Baguette geschnitten, Salatblatt und hochwertig belegt (Käse, Fisch, Schinken,   
   etc.) (1,14,4)

6.  SANDWICHES
   3,00€/Stk (ab 20 Stk)       
   (2 Scheiben) verschieden belegt mit Frischkäse, Salatblatt, Roastbeef oder Kassler
   (1,14,4)

8a.  UKRAINISCHE SOLJANKA  
   5,50€ / Portion     

8b.  TOMATENSUPPE MIT TOMATEN-CONCASSÉE  
   4,50€ / Portion     

8c.  CHILI CON CARNE (Rind)  
   9,90€ / Portion     

8d.8d.  UNGARISCHE GOULASCHSUPPE 
   6,50€ / Portion (1,13)     

8e.  RINDERKRAFTBRÜHE  
   6,50€ / Portion     
   mit Einlage (3,8) 

8f.  KESSELGOULASCH  
   6,50€ / Portion      
      Rind, Schwein, Kartoffel, Pilze (1,13)

8g.  KÄSECREMESUPPE  
   5,50€ / Portion     
   mit Hack und Lauch (14)

8h.  MECKLENBURGER KARTOFFELSUPPE 
   7,50€ / Portion     
   mit Kassler (ab 20 Personen) (8)

8i.8i.  GOULASCH  
   9,00€ / Portion     
   Rind und Schwein (1,13)

8k.  THAILÄNDISCHE KOKOSSUPPE 
   5,50€ / Portion     
   mit Curry

   Suppen 0,4l

      ab 10 Portionen

7.  3 x  1/2 BELEGTES BRÖTCHEN, 
     VERSCHIEDEN BELEGT
     
  1 x  RÜHREI MIT SPECK (3 EIER)

  2 x  WÜRSTCHEN (NÜRNBERGER)

  1 x  OBSTSPIESS 

    17,50€/ Person

  ab 15 Personen  (1,14,3)

FRÜHSTÜCK SUPPEN

FRÜHSTÜCKSANGEBOT
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9a.  TOMATENSALAT MIT INGWER & LIMETTE  
   3,00€ / Portion     

9b.  TOMATENSALAT MIT ZWIEBELN & LAUCH  
   3,00€ / Portion     
  

9c.  KRAUTSALAT (ROT & WEISS)
      3,00€ / Portion 

9d.  COLESLAW SALAT
   4,50€ / Portion (3)      

9e.  GURKENSALAT MIT DILL
   3,00€ / Portion 

9f.  BOHNENSALAT
   2,50€ / Portion      

9g.9g.  GRIECHISCHER SALAT MIT JOGHURTDRESSING
   4,50€ / Portion  (14)    

9h.  RUCOLA-FELDSALAT MIT PINIENKERNEN &         
   PECORINO, HIMBEERVINAIGRETTE
   5,50€ / Portion      

9i.  TZATZIKI MIT MINZE (100 gr.)
   3,50€ / Portion  / 100 Gramm (14)

      Salate 60 Gramm
   ab 10 Portionen
 
    
  

10a.  HERZOGINKARTOFFELN  
    3,90€ / Portion     

10b.  BRATKARTOFFELN MIT SPECK & ZWIEBELN  
    4,50€ / Portion  / 200 Gramm    

10c.  STAMPFKARTOFFELN “IRISCHE ART” MIT 
         GESCHMORTEM WEIßKOHL  
        4,50€ / Portion     

10d.  STAMPFKARTOFFELN “MECKLENBURGER ART” 
    4,00€ / Portion     

10e.  MECKLENBURGER KARTOFFELSALAT MIT 
         MAYONNAISE  
    4,00€ / Portion     

10f.  NUDELSALAT MIT PESTO  
        4,00€ / Portion     

10g.  KARTOFFELGRATIN “VEGETARISCH”  
    5,00€ / Portion     

10h.  ROSMARINKARTOFFELN 
    4,50€ / Portion     

10i.  KROKETTEN  
    4,50€ / Portion     

110j.  KARTOFFELBÄLLCHEN 
    4,50€ / Portion     

    Beilagen ca. 150 Gramm
    ab 10 Portionen

SALATE BEILAGEN
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10k.   POMMES FRITES  
    4,00€ / Portion          
  

10l.  WEDGES
    4,00€ / Portion      

10m.  GEBRATENE CHAMPIGNONS MIT SPECK & 
                ZWIEBELN
    6,50€ / Portion      

10n.  CHAMPIGNON À LA CRÈME
    6,50€ / Portion      
  

10o.  GEMÜSEAUFLAUF
    8,50€ / Portion     
    

10p.  NUDELAUFLAUF
    4,00€ / Portion      
  

10q.  BASMATIREIS
    2,50€ / Portion     
  

110r.  SAUERKRAUT MIT ANANAS
    3,00€ / Portion    
  

10s.  APFELROTKOHL
    3,00€ / Portion     
  

10t.  GEMÜSE NACH WAHL
        4,00€ / Portion  

    Beilagen ca. 150 Gramm
    ab 10 Portionen  
  

11a.  KRUSTENBRATEN AUF SAUERKRAUT 
    10,00€/ Portion / 300 Gramm     

11b.  KASSLERBRATEN AUF SAUERKRAUT  
    10,00€ / Portion / 300 Gramm      

11c.  GEFÜLLTER RIPPENBRATEN 
    “MECKLENBURGER ART” & SOßE 
        12,50€ / Portion / 350 Gramm (1)      

11d.  HAXE VOM SCHWEIN & SAUERKRAUT
    13,50€ / Stück / 750 Gramm     

11e.  HONIGRIPPCHEN BBQ 
    20,00€ / Portion / 1 Kilogramm    

11f.  BURGUNDERSCHINKEN & ROTWEINSOßE  
    10,00€ / Portion / 300 Gramm (1)      

111g.  EISBEIN & SAUERKRAUT 
    13,50€ / Stück/ 1 Kilogramm     

11h.  GYROS “GRIECHISCHE ART” & TZATZIKI 
    12,00€ / Portion / 300 Gramm (14)      

11i.  GEBRATENE KALBSLEBER & TZATZIKI  
    12,00€ / Portion / 250 Gramm (14)      

11j.  1/4 GEFÜLLTE ENTE & SOßE 
        ab 17,90€ / Portion (1)     

    ab 15 Portionen

BEILAGEN PARTYBUFFET
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12a.  GRÜNKOHL, KASSLER, KOHLWURST, 
     BRATKARTOFFELN  
    15,00€ / Portion          
  

12b.  SCHNITZEL, CHAMPIGNON À LA CRÈME,
     KROKETTEN, ERBSEN & MÖHREN 
        15,00€ / Portion (1,14,13)      

12c.  MECKLENBURGER KAMMROULADE, SOßE,
     APFELROTKOHL, SCHWENKKARTOFFELN
    15,00€ / Portion (1,14,13)      

12d.  PUTENROULADE AUF SENFSOßE, 
     ROSMARINKARTOFFELN & SAISONGEMÜSE
    17,50€ / Portion      
    

12e.  GEBRATENES LACHSFILET AUF SAHNELAUCH,  
         KARTOFFELGRATIN & SALAT
    20,00€ / Portion (1,14)     
  

12f.  HAUSGEMACHTES SAUERFLEISCH    
    (PUTE O. SCHWEIN), BRATKARTOFFELN,SALAT
        15,00€ / Portion      
  

12g.  SCHWEINESCHNITZEL, GEBUNDENES GEMÜSE  
    & SCHWENKKARTOFFELN
    15,00€ / Portion (1,14)     
  

12h.  KÖNIGSBERGER KLOPSE MIT KAPERN, 
        SCHWENKKARTOFFELN & ROTE BETE
    15,00€ / Portion (1,14)    
   

    ab 10 Portionen
    Montag bis Freitag bis 16.00 Uhr / keine Sonn- und Feiertage  

13.   SCHWEINEKEULE IM GANZEN, SAUERKRAUT
    UND BAGUETTE 
    160,00€  (1)     

14.   MASTPUTE, GERÄUCHERT BEI 90°GRAD 
       SCHONEND GEGART  
    Preis auf Anfrage / ca. 15 kg      

115.   SPANFERKEL GEBACKEN MIT SAUERKRAUT,
    GELIEFERT IM OFEN O. AUF BLECH (1)

    17,90€ / ab 15 kg

16.   UNSER KLASSIKER NR.95
    20,00€ / Person
    ab 10 Personen

    PUTE MIT CHAMPIGNON À LA CRÈME

    SCHWEIN MIT LETSCHO SOßE 

    KASSLER AUF SAUERKRAUT

        BUTTERGEMÜSE

    BRATKARTOFFELN (1,13,14)

MENÜS ANGEBOT

UNSERE KLASSIKER
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17.  UNSER KLASSIKER NR.96 
   25,00€ / Person
   ab 10 Personen  

   
   UKRAINISCHE SOLJANKA

   GRIECHISCHER SALAT & JOGHURTDRESSING

      SCHWEINEFILETMEDAILLONS IN CHAMPIGNON

   À LA CRÈME

   HÄHNCHENBRUSTFILET ÜBERBACKEN MIT 

   PFIRSICH & KÄSE

   KARTOFFELGRATIN

   ROSMARINKARTOFFELN

   BUTTERGEMÜSE

      BOULETTEN

   HÄHNCHENKEULEN

   ROTE GRÜTZE & VANILLESOßE (1,13,14)

        
  

 

18.  SCHNITZELBUFFET
   28,00€ / Person
   ab 15 Personen  

   
   SCHNITZEL AUS DER SCHWEINEKEULE   
 
      GESCHNITTEN
 

   ZIGEUNERSOßE & CHAMPIGNON À LA CRÈME

   BRAUMEISTERSCHNITZEL GEFÜLLT MIT KÄSE    
 
   UND SCHINKENSPECK

   STEAK MIT WÜRZFLEISCH

      ERBSEN, MÖHREN, BUTTERBOHNEN

   KROKETTEN, BRATKARTOFFELN

   SCHOKOLADENPUDDING MIT VANILLESOßE
   (1,6,8,13,14)

  

UNSERE KLASSIKER UNSERE KLASSIKER
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19.  RUSTIKALES BUFFET 
   30,00€ / Person
   ab 20 Personen  

   
   SPANFERKEL FRISCH VOM GRILL

   BROILER FRISCH VOM GRILL

      TOMATENSALAT & GURKENSALAT
   
   SCHMALZ & SAUERKRAUT

   GEBRATENE CHAMPIGNONS MIT ZWIEBELN

   GEMÜSEPFANNE & ROSMARINKARTOFFELN

   ZITRONENCREME (1,13,14)

   

   

20.  MECKLENBURGER BUFFET 
   28,00€ / Person
   ab 15 Personen  

  
   TOMATENSUPPE & CROUTONS

   TOMATENSALAT & GURKENSALAT

      MECKLENBURGER SCHWEINEROULADE & SOßE

   GEFÜLLTER RIPPENBRATEN

   GEFÜLLTE PUTENROULADE AUF SENF-KRÄUTER- 
   
   SOßE

   
   OSTSEEFISCH IN BUTTER & BLATTSPINAT   

      SCHWENKKARTOFFELN

   ROSMARINKARTOFFELN

   GÖTTERSPEISE (1,4,8,13,14)

     

   

UNSERE KLASSIKER UNSERE KLASSIKER
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21.  BUFFET “STRALENDORF” 
   30,00€ / Person
   ab 20 Personen  

   
   RINDERKRAFTBRÜHE MIT EISTICH & 

   FLEISCHKLÖßCHEN

      TOMATENSALAT

   GURKENSALAT

   RINDERSAFTBRATEN AUS DER KEULE & 

   KRÄFTIGE BORDEAUXSOßE

   SCHWEINEBRATEN AUS DEM NACKEN & 

   SENF-KRÄUTERSOßE

   WILDROLLBRATEN AUF WACHHOLDERSOßE

      ROTKOHL & ROSENKOHL & SCHWARZWURZELN

   GEBRATENE WIESENCHAMPIGNONS MIT SPECK   
   
   & ZWIEBELN

   KARTOFFELGRATIN

   KARTOFFELKLÖßE

   ROTE GRÜTZE MIT VANILLESOßE (1,3,13,14)

   

22.  BUFFET 
   30,00€ / Person
   ab 15 Personen  

  
   GOULASCHSUPPE

   TOMATE & MOZZARELLA

      HÄHNCHENBRUSTFILET ÜBERBACKEN MIT 

   PFIRSICH & KÄSE

   PUTENROULADE IN SENFSOßE

   GEBRATENE LEBER MIT ZWIEBELN & TZATZIKI

   LACHS AUF DILLSOßE

   ERBSEN & MÖHREN
  
      ROSENKOHL

   BRATKARTOFFELN

   WEDGES (1,13,14)

     

   

UNSERE KLASSIKER UNSERE KLASSIKER
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23.  BRUNCHBUFFET
   30,00€ / Person
   ab 15 Personen  

   
   SOLJANKA

   1 STÜCK CANAPÉ (VERSCHIEDEN BELEGT)

      TOMATEN-MOZZARELLA-SPIEßE

   KÄSESPIEßE

   BACKPFLAUME IM SPECKMANTEL

   VERSCHIEDENE FLEISCHSPIEßE

   FISCH AUF BLATTSPINAT

   SCHWEINEROULADEN IN SOßE

   PUTENGESCHNETZELTES MIT PILZEN

      ROSMARINKARTOFFELN

   KARTOFFELGRATIN

   ERBSEN

   BOHNENBÜNDCHEN

   SCHWARZWURZELN

   ROTE GRÜTZE (1,3,4,14) 

   

   

24.  FINGERFOODBUFFET 
   25,00€ / Person
   ab 15 Personen  

  
   3 STÜCK CANAPÉ

   1 STÜCK HÄHNCHENSPIEß

      1 STÜCK FRUCHSTSPIEß

   1 STÜCK TOMATE-MOZZARELLA-SPIEß

   1 STÜCK BACKPFLAUME IM SPECKMANTEL

   1 STÜCK KÄSESPIEß

   1 MAL 2 ALBÓNDIGAS

   1 MAL PANNA COTTA MIT FRUCHTMARK (1,3,4,14)

     

   

UNSERE KLASSIKER UNSERE KLASSIKER

D O R F S T R A ß E  31,  19 0 7 3  S T R A L E N D O R F   |   I N F O @ P A R T Y - M O H S . D E  |  W W W . P A R T Y - M O H S . D E

SPEISEKARTE



25.  EXKLUSIVES FINGERFOOD - 
   VOR ORT ANGERICHTET
   50,00€ / Person / ab 15 Personen  

   
   KALTE GURKENSUPPE MIT 
   
      FRITTIERTEN FLUSSKREBSEN

   SALAT & GEBACKENES GEMÜSE AUF

   THUNFISCHCARPACCIO

   CANAPÉ (VERSCHIEDEN BELEGT)

   KICHERERBSENCREME & NORDSEEGARNELEN

   THUNFISCH AUF HUMMUS

   SCAMPIS AUF SEEGRAS

      ENTENBRUST “ROSA” AUF ROTWEINREDUKTION

   UND TOMATE

   RINDFLEISCHTARTAR GETRÜFFELT MIT

   PARMESANSPÄNE & WACHTELEI

   LAMMNÜSSCHEN IN “CHIMICHURI”-SOßE

   “TRIO-ORANGE”, ORANGE-MANDEL-MERINGUE

   TIRAMISU ESPUMA

      KÄSEKUCHEN IM GLAS (1,2,4,9,12,14) 
   

26a.  TIRAMISU
    7,00€ / Portion

26b.  ZITRONENCREME
    3,50€ / Portion

26c.  PANNA COTTA MIT FRUCHTMARK
    3,50€ / Portion

26d.26d.  MASCARPONECREME MIT ESPRESSO
    7,50€ / Portion

26e.  SCHOKOLADENPUDDING & VANILLESOßE
    3,50€ / Portion

26f.  GÖTTERSPEISE & VANILLESOßE
    3,50€ / Portion

26g.  CREME BRÜLEE
        7,00€ / Portion

26h.  ROTE GRÜTZE & VANILLESOßE
    3,50€ / Portion

26i.  GRIEßFLAMMERIE
    6,50€ / Portion

26j.  MANGOMOUSSE MIT MANGOSORBET
    5,00€ / Portion

2626k.  MOUSSE AU CHOCOLAT
    3,50€ / Portion

26l.  KÄSEKUCHEN IM GLAS
    7,50€ / Portion

Einzelpositionen ab 10 Stück

UNSERE KLASSIKER DESSERT
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27a.  1/2 GEFÜLLTE EIER MIT DEUTSCHEM KAVIAR
    2,00€ / Stück

27b.  BOULETTE GROß
    4,50€ / Stück

27c.   KÄSESPIEß
    2,00€ / Stück

227d.  OBSTSPIEß
    3,00€ / Stück

27e.   TOMATE-MOZZARELLA-SPIEß
    2,00€ / Stück
  

27f.   MINI-BURGER
    3,50€ / Stück

227g.  CURRYWURST IM GLAS
    4,50€ / Stück

27h.  BACKPFLAUME IM SPECKMANTEL
    2,50€ / Stück

27i.   VERSCHIEDENE FLEISCHSPIEßE
    2,00€ / Stück

Einzelpositionen ab 10 Stück

   

28.   GEMISCHTE KÄSEPLATTE IM GANZEN    
    7,00€ / Person
    reichlich garniert, ab 10 Personen

29.   FISCHPLATTE 
    10,50€ / ab 10 Personen
    ca. 250 Gramm

30.30.   1/2 RÄUCHERLACHS
    Tagespreis, auf Anfrage

31.   1/2 GRAVED LACHS
    Tagespreis, auf Anfrage

32.   OBST
    7,50€ / Person
    mundgerecht geschnitten

33.   BRUSCHETTA    
    2,00€ / Stück

34.   BAGUETTE    
    Tagespreis, auf Anfrage

35.   ITALIENISCHES LANDBROT HELL / DUNKEL  
    5,00€ / Stück

EXTRAS

BROT

EXTRAS
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37.   TAPASBUFFET
    35,00€ / Person
    ab 15 Personen
    Zubereitung in Tapas- bzw. mediteranen Schalen

    
    CATAPLANA

        ALBÓNDIGAS IN PIKANTER SOßE

    KARTOFFELOMELETT MIT ZWIEBELN

    
    TAPASBROTE VERSCHIEDEN BELEGT MIT:
    MANCHEGO, SALAMI, BURRATA, LACHS,
    CAMEMBERT ETC.

    ROSA ROASTBEEF MIT FISCHSOßE UND
        KAPERN

    CHORIZO PLATTE

    CHORIZO- PILZ- SPIEß

    BACKPFLAUMEN- OLIVEN- SPIEß

    OLIVEN IM SARDINENMANTEL

    IBÉRICO PLATTE (VOM IBÉRICO SCHWEIN)

    TINTENFISCHRINGE MIT HAUSGEMACHTER
        AIOLI

    GEBACKENE CREVETTEN MIT KNOBLAUCH

    GEGRILLLTE SARDINEN

    GEBACKENE CHAMPIGNONS

    CREMA CATALANA

    OPTIONAL: PAELLA “ALLES AUS DEM MEER”
    zzgl. 10,00€ / Person

THEMENBUFFETS THEMENBUFFETS
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